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Tecnico della Pro

Altamente professionalizzante con stage in aziende di alto livello
fiere di settore - eventi - visite didattiche e viaggio studio all’estero

Profilo professionale Il Tecnico della produzione pasti € in grado di definire e realizzare ricette
e menu per diverse specialita culinarie, di valorizzare I'immagine del prodotto culinario da presentare e
di garantire gli standard di qualita e gusto prefissati, utilizzando tecnologie innovative di manipolazione e
conservazione degli alimenti e promuovendo i prodotti enogastronomici tipici del territorio.

Destinatari e Requisiti Giovaniin possesso di una qualifica di Istruzione e Formazione pro-
fessionale di Operatore della Ristorazione conseguita al termine dell’a.s. 2024/2025

Posti disponibili 20

Viaggio studio all’estero: burante I'anno formativo per gli allievi & prevista un importante
esperienza all’estero “gratuita” che ha la finalita di favorire I'apprendimento delle competenze di
settore. In questa attivita la classe, insieme a docenti e coordinatori, si rechera presso un istituto al-
berghiero/ristorativo associato a Eurhodip (Associazione internazionale che supporta nell’ambito
dell’ospitalita e del turismo oltre 140 scuole e enti di formazione del settore, presenti in 35 Paesi e in
tutti i continenti) per realizzare attivita formative congiunte e per sviluppare le competenze apprese
nel percorso formativo.

Lezioni con chef professionisti del settore

e docenti altamente qualificati

v" Ideazione e sviluppo ricette

v~ Configurazione Menu

v" Composizione specialita culinarie

v" Proposizione estetica degli elaborati culinari

Selezione In caso di preiscrizioni superiori rispetto ai posti disponibili in data 9 settembre 2025
si procedera ad una selezione che prevedera un test scritto a scelta multipla sulle competenze di base
e tecnico professionali e un colloquio motivazionale. Al colloquio sara riservato un peso del 40% sul

punteggio totale. La graduatoria di merito fara riferimento al livello di competenze professionali e di
base possedute dai candidati e al grado della motivazione riscontrata.

Attestato Altermine del percorso, previo positivo superamento degli esame finale, sara rilasciato il
certificato di qualifica di Tecnico della Produzione Pasti.

Contenuti

Per informazioni e iscrizioni:
Scuola Ial Cesenatico: Tel.0547-675792 - Fax. 0547-675847
Email: sedecesenatico@ialemiliaromagna.it
www.ialemiliaromagna.it
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Pasti

Periodo di svolgimento
15 settembre 2025- 06 giugno 2026

Durata 990 ore suddivise in:
495 di aula e 435 di stage in azienda, 60
ore di project work

Sede di svolgimento

Scuola Alberghiera e di Ristorazione IAL
Emilia Romagna Scuola di Cesenatico, Via-
le Carducci, 225 47042 Cesenatico (Fc)

Data termine iscrizioni
03/09/2025

Costo: corso gratuito
Il corso Rif.P.A. 2025-24292/RER
€ GRATUITO ed e stato approvato con
DGR n. 1135/2025 del 14/07/2025
realizzata grazie ai Fondi Europei
della Regione Emilia-Romagna.
Canale di finanziamento FSE+4.

Possibilita di usufruire del convitto
residenziale della Scuola Alber-
ghiera e di Ristorazione di Cese-
natico da lunedi a venerdi
PER CONDIZIONI E COSTI RICHIEDERE
INFORMAZIONI ALLA SEGRETERIA
INNOVAZIONE
APPRENDIMENTO
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