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Profilo professionale:

Il TECNICO DEL SERVIZIO DI DISTRIBUZIONE PASTI E BEVANDE interviene con
autonomia, nel quadro di azione stabilito e delle specifiche assegnate,
contribuendo al presidio del processo della ristorazione attraverso la
partecipazione all'individuazione delle risorse materiali e tecnologiche, la
predisposizione  delle  condizioni e  l'organizzazione  operativa,
I'implementazione di procedure di miglioramento continuo, il monitoraggio e
la valutazione del risultato, con assunzione di responsabilita relative alla
sorveglianza di attivita esecutive svolte da altri. La formazione tecnica
nell’utilizzo di metodologie, strumenti e informazioni specializzate gli consente
di svolgere attivita relative al servizio di sala e bar, con competenze funzionali
alla programmazione e organizzazione dell’attivita di sala e di bar, alla cura ed
erogazione di un servizio avanzato.

Destinatari e Requisiti:

Aver conseguito, al termine dell’a.s. 2024-2025, la qualifica triennale di
OPERATORE DELLA RISTORAZIONE in esito a un percorso di Istruzione e
Formazione Professionale realizzato presso un Ente di Formazione
Professionale o presso un Istituto professionale.

Posti disponibili:

Le attivita formative prenderanno avvio il 15/09/2025 solo al raggiungimento
della soglia minima di 15 partecipanti.

Contenuti:

| corso ha una durata complessiva di 990 ore di cui 510 d’aula, 70 di project
work e 410 di stage ed € composto da 5 moduli.

1 - Approntamento spazi di ristorazione

2 - Assistenza cliente

3 - Configurazione servizio di ristorazione

4 - Proposizione offerta bevande e prodotti vinicoli
5 - Proposizione abbinamento eno-gastronomico
Selezione:

La selezione verra effettuata solo nel caso in cui il numero di richiedenti idonei
all’iscrizione sia superiore ai posti disponibili La selezione prevede una prova
scritta (peso pari al 60%) e un colloquio motivazionale (peso pari al 40%). La
graduatoria finale sara resa nota con pubblicazione/affissione o altre modalita
documentate per garantire la presa d’atto dei candidati. Sara garantita parita
di accesso a tutti gli studenti ed in particolare agli allievi certificati ai sensi della
L. 104/92 e agli studenti con BES, con eventuali ed adeguate misure
compensative/dispensative.

INNOVAZIONE
APPRENDIMENTO
LAVORO

EMILIA ROMAGNA

Data termine iscrizioni
03/09/2025

Periodo di svolgimento
15 settembre 2025 — giugno 2026

Durata
990 ore di cui 510 di aula e 410 di stage
presso le aziende partner, 70 di project work

Sede di svolgimento
IAL Emilia Romagna Sede di Riccione - Viale
Torino 67 — 47838 Riccione

Per informazioni e iscrizione

Scuola IAL di Ristorazione:
Tel.0541615149 - Fax. 0541615458
Email: sedericcione@ialemiliaromagna.it
www.ialemiliaromagna.it

Attestato:

Al termine del percorso, previo positivo
superamento degli esami finali, sara
rilasciato il Certificato di qualifica
professionale (ai sensi della DGR739/2013) di
TECNICO DEL SERVIZIO DI DISTRIBUZIONE
PASTI E BEVANDE.

Costo
Il corso é gratuito in quanto cofinanziata con
risorse del Fondo sociale europeo Plus

Dati approvazione

Operazione Rif. PA 2025-24288/RER
approvata con Delibera di Giunta Regionale
n. DGR 1135/2025 del 14/07/2025 e
cofinanziata con risorse del Fondo sociale
europeo Plus




